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新製品情報 （平成24年4月 現在）
大市珍味では、日々の市場調査をもとに、常に新しい商品を生み出し、お客様にお届けしています。
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株式会社大市珍味

本社（営業部）
TEL：06（6797）1881
FAX：06（6797）3121

201871品
番鶏レバーとフォアグラのパイ包み

調 理 法
（特長）

半解凍の状態でお好みのサイズに切り分け
てお召し上がりください。鶏のレバーとブ
ロッコリー、ほうれん草等を入れた生地を、
パイ皮で包んで表面を焼き上げて仕上げ
ました。鶏レバーの中にフォアグラを加えて
より重厚な味わいを引き出しています。

荷姿/重量
寸 　 法
JANコード

30本 / 約240g／本
長さ170・幅50・高さ38
4904811218714

主な原材料

鶏肉・鶏肝・ブロッコリー・ほうれん草・パン粉・卵白・
玉ねぎ・鶏卵・洋酒・フォアグラ
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201891品
番カニとクリームソースのパイ包み

調 理 法
（特長）

半解凍の状態でお好みのサイズに切り分けて
お召し上がりください。かに肉、イエローパプ
リカ、乾燥パセリを入れたクリームソース生地
を、パイ皮で包んで表面を焼き上げて仕上げ
ました。クリームソースのまったりとした味
わいの中に、かに肉が良く映える一品です。

荷姿/重量
寸 　 法
JANコード

30本 / 約240g／本
長さ170・幅50・高さ38
4904811218912

主な原材料

魚肉・かに肉・卵白・洋酒・パン粉・水飴・イエローパプリカ・
鶏卵・砂糖・小麦粉・食塩・カニエキスパウダー
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201881品
番チーズとベーコンのパイ包み

調 理 法
（特長）

半解凍の状態でお好みのサイズに切り分け
てお召し上がりください。チーズとベーコン
を入れた生地を、パイ皮で包んで表面を焼
き上げて仕上げました。チーズとベーコン
の濃厚な味わいがとても美味しいです。

荷姿/重量
寸 　 法
JANコード

30本 / 約240g／本
長さ170・幅50・高さ38
4904811218813

主な原材料

魚肉・ベーコン・チーズ・玉ねぎ・卵白・砂糖・水飴・鶏卵・
小麦粉・ワイン・脱脂粉乳・食塩・香辛料・チキンコンソメ
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前菜・八寸・小鉢・焼き物 煮物・椀物・蒸し物

201861品
番萩万頭（れんこん）

主な原材料

蓮根、鶏肉、緑豆、大豆油、小豆、卵白、砂糖

調 理 法
（特長）

冷凍のまま蒸してだし汁、ぎんあん等をかけ
てお召し上がりください。
緑豆と小豆を混ぜ込んだ蓮根ベースの身で
鶏肉を包みました。
豆の落ち着いた彩りが映える万頭です。

はぎ まんじゅう
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荷姿/重量
寸 　 法
JANコード

15個×14PC / 約43g
径45・高さ30
4904811218615
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新製品情報 （平成23年10月 現在）
大市珍味では、日々の市場調査をもとに、常に新しい商品を生み出し、お客様にお届けしています。
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804111品
番ぶり大根

主な原材料

大根、ぶり、醤油

荷姿/重量

JANコード

5袋×4箱/ぶり8切・大根8個／袋
（ぶり）約20g／切・（大根）約18g／個
（だし汁含む）約500g／袋
4904811841110

：

：

調 理 法
（特長）

解凍してそのままお使いいただけます。
ぶりの旨味をじっくりと大根にしみ込ませて
おります。
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荷姿/重量
寸 　 法
JANコード

15個×14PC / 約35g／個
径45・高さ25
４９０４８１１２９９１１９

主な原材料

魚肉すり身・葛粉・ヒメダイ・竹の子

：
：
：

冷凍のまま蒸してだし汁、ぎんあん等をか
けてお召し上がりください。白身魚の切り身
と竹の子の刻みを加えた身を、桃色の生地
で包んで上部を絞って仕上げました。

調 理 法
（特長）

209911品
番華水晶

はな　すい　しょう



煮物・椀物・蒸し物 調理用素材

201831品
番蒸し物ベース（れんこん）

主な原材料

蓮根、大豆油、卵白、砂糖、食塩、昆布エキスパウダー

調 理 法
（特長）

解凍後軽く練ってから素材と合せて、蒸し物、
揚げ物等の原材料にお使い下さい。
蓮根を荒く潰したベース身です。刻んだ蓮根
のシャキシャキ、蓮根ペーストのモチモチ、2
つの食感をお楽しみください。
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荷姿/重量
寸 　 法
JANコード

20本 / 約500g／本
長さ220・径60
4904811218318
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新製品情報 （平成23年9月 現在）
大市珍味では、日々の市場調査をもとに、常に新しい商品を生み出し、お客様にお届けしています。
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201841品
番福もみじ

熱

主な原材料

魚肉、大根、ふぐ、でん粉、卵白、大豆油、ふぐ皮、砂糖、
三つ葉

荷姿/重量
寸 　 法
JANコード

15個×14PC / 約38g／個
径45・高25
4904811218417
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調 理 法
（特長）

冷凍のまま蒸してだし汁、ぎんあん等をか
けてお召し上がりください。ふぐ（身、皮）を
すり身で合わし、紅葉おろしを加えた葛皮で
包みました。ふぐ皮の食感、上品な味わい、
淡い朱色の色目がとても合っている一品
です。
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